
 

 

Choisir de belles pommes de terre DDEELLIICCIIEEUUSSEE.. 

Oter leurs beaux yeux MMAARRIINNEESS.. 

Les faire revenir avec des gousses d’ail en leur faisant danser la 

RRUUMMBBAA dans un plat en terre. 

Il ne faut pas que je RRAATTEE la BBEELLLLEE  DDEE  FFOONNTTEENNAAYY.. 

Elle et en robe des champs, jolie comme une CCAANNEELLLLEE.. 

Coupée en taillon, sa chair est tendre et parfumée. 

Cuisiner une AALLTTEESSSSEE avec une NNOOIISSEETTTTEE de BBEEUURRRREE et une 

AARRLLYY.. 

La crème, le lait, les épices sont les TTEENNOORRSS de la cuisson. 

JJAACCQQUUEELLIINNEE la pimbèche se fait DDEESSIIRREEEE et peut être remplacée par 

la VVIICCTTOORRIIAA.. 

Sa peau est plus fine que celle de la BBIINNJJTTEE.. 

JJOOSSEEPPHHIINNEE est jalouse de ses deux copines BBEERRNNAADDEETTTTEE et 

RROOSSAABBEELLLLAA.. 

Elles sont plus précoces et bien rondelettes. 

LL’’EELLEEGGAANNTTEE  CCHHAARRLLOOTTTTEE  est de retour du CCOOLLOORRAADDOO. 

C’est une vraie CCOOMMTTEESSSSEE. 

GGAALLAANNTTEE est devenue DDUUCCHHEESSSSEE à l’IINNSSTTIITTUUTT  BBEEAAUUVVAAIISS  mais 

elle n’a pas le renommée d’une  MMOONNAALLIISSAA  ou d’une PPOOMMPPAADDOOUURR. 

SSIIRRTTEEMMAA la sportive aimerait se faufiler entre LLUUCCIIEE et AAMMAANNDDIINNEE 

avec DDEELLIICCAATTEESSSSEE.. 

La BBFF1155 attend le printemps pour voir apparaitre les doryphores. 

Après ce choix de pomme de terre, faire cuire ce gratin onctueux 20 

minutes et l’enfourner à feu moyen. 

Flanquer grives ou alouettes avant la fin de la cuisson. 

Cet allechant gratin sera mis sur la table encore frémissant. 
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